Rec étt CS QUICHE JAMBON COMTE x18 RMM

de mon Moulin
Aot

Code produit : $8871

Suggestion de présentation

DESCRIPTION DU PRODUIT

Produit de la boulangerie fine

Technologie : PAC (Prét a Cuire)

Critéres physiques
Poids tel que vendu(g) 200,00
Diamétre(cm) 12

(+/-)

Dénomination légale : Tarte salée au jambon et au
comté - Prét & cuire - Surgelé

GTIN/EAN produit :

Palettisation

Cartons / couche

Couches / palette

Cartons / palette

Unités / palette

Poids net palette (kg)

Poids brut, palette incluse (kg)

Dimension palette

03291810088716 GTIN/EAN carton :
30-Pal. 80x120 Conditionnement

10 Pieces / carton

11 Dim. du carfonenmm Lx|xh
110 Poids net du carton (kg)

1980 Poids brut du carton (kg)

23

465.2 Durabilité minimale (DLUO)

Hauteur hors tout - palette incluse (cm)  171.2

80x 120

3291811145098

00-Standard
18 (18x 1)
355x225x142
3.600

4.020

12 Mois

ATOUTS PRODUITS

Produit surgelé avec un appareil contenant de la créme liquide, des oeufs, du jambon et du comté.

INGREDIENTS (TEL QUE VENDU)

lait entier reconstitué (eau, lait entier en poudre, émulsifiant (E322 (soja)), stabilisant (E339, E332)), farine de blé,
margarine végétale (huiles et graisses végétales non hydrogénées de palme et de colza, eau, sel, émulsifiant (E471),
acidifiant (E330), aréme naturel, colorant (E160a)), jambon 12% (jambon de porc origine UE, sel, conservateur (E250),
dexirose, ardme naturel, antioxydant (E316)), oeufs, créme (creme de lait, émulsifiant (E472e), amidon modifié,
stabilisant (E440, E407)), fromage comté 8%, eau, sel, poivre noir, muscade.

Présence éventuelle : poissons, graines de sésame, mollusques
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VALEURS NUTRITIONNELLES

$8871 - QUICHE JAMBON COMTE x18 RMM

Pour 100 g de Pour 100 g de Par produit % AR* par produit
produit tel que produit tel que cuit
vendu consommeé (cuit)

Energie (kJ) 970 1132 1940 0
Energie (kcal) 233 272 466 23
Matiéres grasses (g) 15.3 18.4 30.6 44
dont acides gras saturés (g) 8.3 10 16.6 83
Glucides (g) 14.6 15.9 29.2 11
dont sucres (g) 5.7 6.2 11.4 13
dont amidon (g) 8.9 9.7 17.8 10
Fibres alimentaires (g) 0.4 0.5 0.8 3
Protéines (g) 8.9 10.3 17.8 36
Sel (g) 0.70 0.70 1.4 23

*AR: Apport de référence pour un adulte type ( 8400kJ/2000kcal)

SPECIFICITES

v Présence de porc
¥ Sans alcool

¥’ Sans matiéres grasses
hydrogénées

RGN

Sans étiquetage OGM
Sans ionisation

Conservation ﬁ Cuisson
-18°C

Four & air pulsé 45 min & 170 °C
Four classique 45 min & 200 °C

CONSEILS D'UTILISATION :

Cuisson :
- four ventilé : 45 min & 170°C
- four & sole : 45 min d 200°C

CONSERVATION :
Ne pas recongeler un produit décongelé.

Les valeurs du produit tel que consommé sont données & titre indicatif, sous respect des conditions de préparation et de conservation mentionnées
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